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UWAGA

USA

Urzadzenie to spetnia wymogi Rozdz. 15 odpowiedniego Regulaminu FCC.
Eksploatacja podlega dwu warunkom: 1) Niniejsze urzadzenie nie moze powodowac
szkodliwych zaktécen, oraz 2) Urzadzenie nie moze przeciwdziata¢ zakiéceniom
zewnetrznym, w tym powodujagcym niepozadane dziatanie. Urzadzenie atestowano jako
produkt Kategorii A, ale stwierdza sie, ze spetnia ono réwniez parametry graniczne dla
urzadzen Kat. B.

KANADA

Niniejsze urzadzenie cyfrowe nie przekracza norm emisji hatasu radiowego ustalonych
norma ICES-003 Ministerstwa Telekomunikacji Kanady.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de
classe A et B prescrites dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des
Communcations du Canada.
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Nr. CHARAKTERYSTYKA

1 Lewy wy$wietlacz LED.

2 Prawy wys$wietlacz LED.

3 Przetacznik kontroli temperatury i blokady programowania.

4 Lewy przetacznik WLACZ./WYL. (We frytownicach jednokadziowych, oba przetaczniki zasilania
WLACZaja i WYLaczaja panel sterujacy).

5 Prawy przetacznik WELACZ./WYL. (We frytownicach jednokadziowych, oba przetaczniki zasilania
WLACZaja i WYLaczaja panel sterujacy).

6 Lewy blok przyciskow produktu.

7 Prawy blok przyciskéw produktu.

8 Przetacznik trybu programowania.

WSTEP

Computer Magic III (CM I1IL.5) zapewnia stata jako$¢ produktu, umozliwiajac obstudze wprowadzenie parametréw
smazenia dla maksymalnie 12 produktéw. Parametry te pozostaja w pamigci komputera. Wcisnigciem jednego
przycisku uruchamiamy cykl smazenia wykorzystujacy wprowadzone parametry, tak wigc wszystkie partie
produktu usmazone zostana w identyczny sposdb. We frytownicach wyposazonych w podno$niki, komputer
steruje roéwniez opuszczaniem i podnoszeniem kosza. Do innych funkcji nalezy cykl topienia tluszczu
piekarskiego, tryb odparowania wspomagajacy czyszczenie kadzi oraz automatyczna kontrola czasu przywrocenia
temperatury. Mozna zaprogramowa¢ komputer na wskazywanie temperatur w skali Fahrenheita lub Celsjusza,
czasu do zakonczenia cyklu smazenia, lub stalego wyswietlania aktualnej temperatury kadzi.

UWAGA: Komputer skonfigurowano dla frytownicy, w jakiej jest zainstalowany (np. gazowej lub elektrycznej;
jedno- lub dwukadziowej). Mimo identycznego wygladu zewngtrznego, komputer skonfigurowany dla jednego
rodzaju frytownicy nie nadaje si¢ do bezposredniej wymiany z komputerami innych typow frytownic.




DEFINICJE

Przycisk produktu:

Docelowa temperatura kadzi:

Parametry smazenia:

Podatnos¢:

Czas smazenia:
Czas otrzasania:

Czas przechowania:

Jeden z numerowanych przyciskow w panelu sterowania. Mozliwe jest
zaprogramowanie temperatury docelowej oraz maksymalnie 12 zestawow
parametrow smazenia (po jednym zestawie dla poszczegolnych produktow).
Klawiszami tymi wprowadza si¢ rowniez wartosci temp. docelowych i
parametrow smazenia.

Temperatura smazenia ustalana przez obstuge. Po wlaczeniu komputera, thuszcz
piekarski zostaje automatycznie doprowadzony do temp. docelowej, a nastgpnie
utrzymywany w niej, az do wylaczenia komputera.

Zestaw zmiennych opisujacych smazenie danego produktu. Naleza tu:
podatnos$¢, czas smazenia, czas otrzasania, oraz czas przechowywania.

Funkcja wbudowana, korygujaca czas smazenia wedlug spadku temperatury
kadzi po wprowadzeniu produktu w thuszcz. Produkty réznia si¢ od siebie w
zakresie cigzaru wlasciwego, wielkosci partii 1 temperatur. Produkty
zywno$ciowe rdznia si¢ tez okresem smazenia. Whasciwe ustawienie podatno$ci
zapewnia wysoka jako$¢ produktu koncowego. Ustawienie na 0 oznacza
najmniejsza podatnosé, ustawienie na 9 — podatno$¢ maksymalng (patrz schemat
na str. 1-5).

Dhugos¢ okresu smazenia danego produktu ustalany przez obstuge.
Wyznaczany przez obshugg czas otrzasania produktu w cyklu smazalniczym.

Ustalany przez obstuge czas przechowania danego produktu przed jego
podaniem.

INSTRUKCJA OBSLUGI - KOMPUTER

Aby wlaczy¢ komputer, wcisnij dowolny przycisk WLACZ./WYL. UWAGA: Pojawienie si¢ przecinka
dziesig¢tnego migdzy ,,1” a ,,2” na dowolnym wyswietlaczu oznacza, ze frytownica nagrzewa sig.

1. Pojawi si¢ jeden z ponizszych komunikatow:

®

£ 9L L (CYKL), wskazuje, ze frytownica pracuje w cyklu topienia ttuszczu. Frytownica pozostanie w

cyklu topienia, az do osiagnigcia przez thuszcz temperatury 82°C, lub anulowania cyklu topienia przez

obstuge.

b. HI (WYSOKA TEMP.), wskazuje, ze temperatura kadzi przekroczyla temp. docelowa o co najmniej
12°C. Nic nie robi¢: Sterownik odczeka, az thuszcz ochtodzi si¢ do poziomu temp. docelowej, a potem
uruchomi palniki lub nagrzewnice.

c. Lo (NISKA TEMP.), wskazuje, ze temperatura kadzi jest nizsza od temp. docelowej o co najmniej 12°C.
Nic nie robi¢: sterownik doprowadzi thuszcz do temp. docelowe;.

d. =-=--, wskazuje, ze temp. kadzi znajduje si¢ w granicach temperatur smazenia. UWAGA: Dla
zapewnienia odpowiedniej jakosci produktu, nie nalezy podejmowaé smazenia, jesli na ekraniku nie

wida¢ = —-—-—.



c.

HELP (POMOC), wskazuje na niesprawno$¢ nagrzewu. Wylaczamy frytownice i dzwonimy na numer
awaryjny Frymaster.

HOT (PRZEGRZANIE), wskazuje, ze temperatura kadzi wynosi ponad 210°C. W razie pojawienia si¢ na
ekranie, niezwlocznie wylaczamy frytownicg! UWAGA: W komputerach na rynek UE (oznaczonych
literami CE), temperatura ta jest 202°C.

Prob (Problem), wskazuje, iz komputer wykryl niesprawno$§¢ obwodéw pomiaru lub sterowania
temperaturg. Wytaczamy frytownicg i dzwonimy do autoryzowanego punktu serwisowego.

Kiedy na ekraniku pojawi sig — = — = _ wcisnij przycisk produktu, aby rozpocza¢ cykl smazenia.

Ekranik pokaze zaprogramowany cykl smazenia i zacznie odlicza¢ czas. We frytownicach wyposazonych
w podnosniki, kosz produktu zostanie opuszczony do kadzi.

W razie zaprogramowania czasu na otrzasanie, o okreslonym czasie da si¢ stysze¢ sygnal dzwigkowy, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ SH#, gdzie “#” oznacza numer przycisku. Sygnat dzwiekowy trwaé bedzie 3 se-
kundy, a nastgpnie samoczynnie si¢ wylaczy. Jesli nie zaprogramowano otrzasania, podczas cyklu
smazenia na ekranie nie pojawi si¢ sh#.

Po zakonczeniu cyklu smazenia da si¢ stysze¢ sygnal dzwiekowy, a na ekraniku pojawi sie¢ £00C (cykl
smazenia), po czym przycisk odpowiedniego produktu zacznie mrugac¢. Aby anulowac sygnal dzwickowy,
naci$nij migajacy przycisk. We frytownicach wyposazonych w podnosniki, kosz produktu zostanie podni-
esiony z kadzi.

Zostanie wyswietlony czas przechowania (jesli zaprogramowano warto$¢ wigksza niz zero) i rozpocznie
si¢ odliczanie czasu przechowania. Kiedy odliczany czas dojdzie do zera, na wyswietlaczu pojawi si¢

HO#, (gdzie # to numer przycisku) i da si¢ stysze¢ sygnal dzwiekowy. Anulowanie sygnatu czasu

przechowywania dokonywane jest przelacznikiem programowania . UWAGA: Jesli ekranik jest zajety
inng funkcja, nie bedzie pokazywat odliczania czasu przechowania.

Aby sprawdzi¢ aktualna temp. kadzi, wcisnij jednokrotnie odpowiedni przetacznik kontrolny temperatury [£].
Aby sprawdzi¢ wybrana tremp. docelowa, wcisnij przycisk dwukrotnie. Jesli podejrzewasz, ze temperaturg
ustawiono niewtasciwie, sprawdz termometrem lub pirometrem faktyczna temp. kadzi, aby upewnic si¢, ze
odczyt komputera pokazuje identyczny wynik, w granicach dopuszczalnego btedu. Jesli tak nie jest, skontak-
tuj si¢ z autoryzowanym punktem serwisowym.

We frytownicach jednokadziowych podczas przestoju na obu wyswietlaczach powinno by¢ wida¢ = === .
We frytownicach dwukadziowych symbol powinien by¢ widoczny tylko po aktualnie wiaczonej stronie. Jesli
tak nie jest, sprawdz faktyczna temperaturg i temp. docelowa.

/\ OSTRZEZENIE

Podczas burz z wyladowaniami, wahania napigecia moga oddzialywac¢ na elektroniczne obwody
komputera. Jesli komputer bez przyczyny odmawia dziatania lub nie programuje sie, nalezy go

»wyzerowac” — wytaczajac z zasilania i podtaczajac ponownie. W ten sposoéb mozna uniknac¢

niepotrzebnego wzywania serwisu.




INSTRUKCJA PROGRAMOWANIA- KOMPUTER

1. Wchodzimy w tryb programowania wciskajac przycisk programowania . Na lewym wys$wietlaczu pojawi
sic CodE (Kod). W razie nieumys$lnego uruchomienia trybu programowania, wciskamy przycisk ponownie,
aby opusci¢ tryb programowania. UWAGA: Przy probie wejécia w tryb programowania gdy komputer zajety
jest smazeniem, na ekraniku pojawi si¢ BU S Y (ZAJETY) .

2. Wecisnij przyciski produktu 1, 6, 5 oraz 0 - w tej kolejnosci. Jesli nie wprowadzisz kodu, programowane war-
tosci nie zostana przyjete. Chodzi o uniemozliwienie osobom niepowotanym dokonywania zmian w aktual-
nych instrukcjach komputera.

3. Na lewym ekraniku pojawi si¢ SP=r (Temp. docelowa). Na prawym wyswietlaczu pojawi si¢ ostatnio
wprowadzona temp. docelowa. Aby zmieni¢ temp. docelowa, wprowadZz nowa temperatur¢ za pomoca
klawiatury cyfrowej. Najwyzsza mozliwa temperatura docelowa jest 191°C. Aby zapamigtaé nowa temp.

docelowa L¥| (lub temp. poprzednia, jesli nie bgdzie zmieniana), wcisnij przycisk trybu programowania.

UWAGA: We frytownicach dwukadziowych, SP-r oznacza temp. docelowa dla prawej kadzi. Po
zaprogramowaniu temp. docelowej dla prawej kadzi, na wyswietlaczu pojawi si¢ SP-L (temp. docelowa
lewej kadzi). Wprowadz temp. docelowa dla lewej kadzi analogicznie jak dla kadzi prawe;.

4. Na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ SELP (wybierz produkt). Wcisnij wiasciwy przycisk dla produktu, ktory
zamierzasz programowac (lub aby powr6ci¢ do trybu normalnej pracy). We frytownicach
jednokadziowych, mozna skorzysta¢ z dowolnego przycisku produktu, w tym L i R). We frytownicach
dwukadziowych, przyciski L oraz 1 do 5 przeznaczone sg dla kadzi lewej, a R oraz 6 do 0 — dla kadzi prawe;.

5. Na prawym wys$wietlaczu pojawi si¢ SEnS (podatnosé¢). Na prawym wyswietlaczu pojawi si¢ ewent. ostatnio
wprowadzona podatno$¢. Aby zmieni¢ ustawienie podatno$ci, wprowadz nowe ustawienie 1 wcisnij , aby je

zapamigtaé. Jesdli ustawienia nie zmieniano, wcisnigcie utrwala ustawienie poprzednie. Na stronie 1-5 po-
dano schemat pomocny w doborze odpowiedniej podatnosci. Schemat jest jedynie wskazowka, a ustawienia
nalezy dostosowywa¢ do zmiennych potrzeb.

6. Na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ cooc (czas smazenia). Na prawym wySwietlaczu si¢ ewent. ostatnio
wprowadzony czas smazenia. Wciskajac , utrwalamy aktualnie wpisany czas smazenia. Aby zmieni¢ czas

smazenia, wprowadz nowy czas za pomoca klawiatury cyfrowej. Wciskajac , utrwalamy aktualnie wpisany
czas.

7. Na lewym ekraniku pojawi sie 9h- (czas otrzasania). Jesli dany produkt wymaga otrzasania podczas procesu
smazenia, z klawiatury cyfrowej wprowadz liczbg sekund smazenia przed otrzasaniem produktu.

Na przyktad, wprowadzenie ,,30” oznacza, ze nalezy otrzasnac¢ produkt po smazeniu go przez 30 sekund. Po
uplywie 30 sekund, ustyszysz sygnat dzwigkowy, a przetacznik produktu bedzie mrugal przez 3 sekundy. Jesli
dany produkt nie wymaga otrzasania, wprowadz ,,0”. Na prawym wyswietlaczu pojawi si¢ wpisana liczba.

Weciskajac , utrwalamy wpisany czas.

8. Na lewym wyswietlaczu pojawi si¢ hd= (czas przechowywania). Ustaw czas przechowywania produktu,
zanim trzeba go bedzie zniszczy¢; wartos¢ migdzy 13 sekund a 60 minut. Jesli nie chcesz korzystaé z funkcji

czasu przechowywania, wpisz 0. Wcisnij , aby utrwali¢ wybrany czas.

9. Na lewym wyswietlaczu ponownie pojawi sic SELP (wybierz produkt). Je$li zamierzasz zaprogramowaé
wigcej produktow, wro¢ do Czynnosci 5 1 wykonaj wszystkie dotychczasowe polecenia, powtarzajac je dla
kazdego produktu.



10. Po =zakonczeniu programowania, zapamigtaj cally program weciskajac przycisk kontroli tempera-
tury/zapamigtywania programu [2].

Ustawienia podatnosci rozmaitych produktow

Produkt | 76° C | Podatnosé:
Kurczak
Kurczak filetowany, 35.47 g 3:25 5
Kurczak filetowany (mrozony), 113.40 g 4:20 5
Kotlet z kurczaka (mrozony), 141.95 g 6:15 5
Mrozony kurczak 5
Swiezy kurczak, 9 kawatkow 5
Ziemniaki
Frytki ,steak fries” 3:43 5
Frytki zwyczajne, grub. 1.27 cm 3:16 5
,5Znurowki”, grub. 0.635 cm 1:50 5
,SZnurowki”, grub. 0.9525 cm 2:40 5
Smaz. kulki ziemniaczane 2:05 5
Smaz. ziemniaki tarte 2:05 5
Frytki ,po farmersku” 1:14 5
Prod. morza
Zapiek. ,crab cake” 4:00 3
Zapiek. ,clam cake” 4:00 3
Eskalopki duze 3:25 3
Eskalopki mate 1:10 3
Krewetki (35/453.59 g) 2:15 3
Krewetki (40-75/453.59 g) 1:45 3
Krewetki (75-100/455.59 g) 1:10 3
Dorsz, 70.874 g 3:25 7
Fladra filetowana (mroz.), 198.45 g 4:35 3
Fladra cata, 283.50-340.19 g 6:25 3
Dorsz filetowany, 99.223 g 4:35 7
Okon, 141.75¢g 4:30 3
lupacz, 198.45 g 6:25 7
matze 2:00 3
ostrygi 1:10 4
Matze filetowane (Swieze) 0:35 4
Matze filetowane (mroz.) 0:45 4
Jarzyny
okra 4:30 4
baktazan 4:00 4
cukinia 3:00 4
pieczarki 3:45 4
Smaz. cebulki (mroz.) 3:00 4
kalafior 1:45 4
Inne
Paréwka opiekana ciastem kukurydzianym 4
(,corn dog”)
Kotlet wotowy panierowany 5:00 5




ANULOWANIE CYKLU TOPIENIA

A\ ZAGROZENIE
Nie anulujemy cyklu topienia, jesli stosowany jest ttuszcz piekarski w postaci statej!

Cykl topienia ma zapobiega¢ przypalaniu tluszczu piekarskiego lub przegrzewaniu kadzi czy agregatu,
zapewniajac przy tym stopniowe topienie kostek tluszczu. Komputer samoczynnie uruchamia frytownicg w trybie
topienia, wy$wietlajac na ekraniku €9 C L (cykl topienia). Frytownica pozostanie w trybie topienia, az do
osiagnigcia w kadzi temperatury 82°C, lub anulowania cyklu topienia przez obstugg. Funkcj¢ topienia mozna
anulowac tylko w razie niestosowania statego thuszczu piekarskiego.

Aby anulowaé funkcj¢ topienia we fryt. jednokadziowej, wciskamy prawy przycisk ,,R”. Aby anulowaé we
frytownicy dwukadziowej, weiskamy przycisk "L" dla kadzi lewej i "R" dla kadzi prawej. W miejsce £ 9L
(cykl topienia) pojawi si¢ LO (niska temp.). Przecinek dziesi¢tny miedzy ,,1” a ,,2” zostanie o$wietlony, co
oznacza, ze frytownica nagrzewa sig.

FUNKCJA ODPAROWYWANIA

A OSTRZEZENIE
Przed korzystaniem z tej funkcji, upewnij sie, ze kadz napetniono mieszaning zimnej wody i
srodka myjacego.

1. Aby zaprogramowac tryb odparowywania wciskamy przycisk programowania . Na lewym wy$wietlaczu
pojawi si¢ LodE (Kod).

UWAGA: We frytownicach dwukadziowych, wciskamy lewy przycisk WLACZ./WYL. dla lewej kadzi, lub
przycisk prawy dla kadzi prawej. Nie ma mozliwo$ci jednoczesnego odparowywaniu obu kadzi.

2. Wecicenij przyciski produktu 1, 6, 5 oraz 3 - w tej kolejnosci. Na prawym ekraniku pojawi si¢ boil
(odparowanie). Temperatura automatycznie ustawi si¢ na 91°C. Frytownica osiagnie t¢ temperaturg i
pozostanie w niej, az do wcisnigcia wytacznika WLACZ./WYL. , co anuluje tryb odparowywania. W razie
kipienia ptynu, niezwlocznie wylacz frytowniceg, odczekaj, az ostygnie, po czym ponownie wilacz tryb
odparowywania i kontynuu;.

FUNKCJA KONTROLI CZASU PRZYWROCENIA TEMPERATURY

Kontrola czasu przywrdcenia stanowi pomiar czasu niezbgdnego, aby frytownica doprowadzita tluszcz od
temperatury 121°C do 149°C. Komputer kazdorazowo automatycznie sprawdza czas przywrdcenia temperatury,
gdy kadz schodzi ponizej dolnej granicy, czyli 121°C.

Aby sprawdzi¢ czas przywrdcenia, wciskamy przycisk programowania . Na lewym wys$wietlaczu pojawi sig
LodE (Kod). Wciskamy przyciski produktu 1, 6, 5 oraz 2 - w tej kolejnosci. Na prawym wyswietlaczu przez 5
sekund wyswietli si¢ czas przywracania. Mimo, Ze na czas przywracania wpltywa szereg czynnikdéw, w tym
wielko$¢ kadzi i ilo§¢ oraz temperatura jej zawartoSci, powinien on wynosi¢ nie wigcej, jak 2 min. 30 sek. dla
frytownic gazowych, oraz 1 min. 40 sek. dla frytownic elektrycznych.




WYBOR WYSWIETLANIA TEMPERATUR W SKALIC. LUB F.

1. Komputer moze wyswietla¢ temperatury w stopniach Celsjusza lub Fahrenheita. Aby zmienié¢ skalg tempera-
tury, weiskamy przycisk programowania . Na lewym wys$wietlaczu pojawi si¢ CodE (Kod).

2. Wpisujemy kod 76 5 8 za pomoca klawiatury numerycznej. Komputer bedzie naprzemiennie wyswietlal tem-
peratury w skali Celsjusza i Fahrenheita.

3. Weciskamy przetacznik kontrolny temperatury , aby wyswietli¢ temperatur¢ w nowowybranym trybie
pracy.

WYBOR TRYBU WYSWIETLANIA TEMPERATURY KADZI

1. Aby nieprzerwanie wyswietla¢ temperaturg¢ kadzi, wciskamy przycisk programowania . Na lewym wys$wiet-
laczu pojawi sig CodE (Kod).

2. Weisnij przyciski produktu 1, 6, 5 oraz L - w tej kolejnosci. Komputer bedzie teraz wyswietlal nieustannie
temperaturg kadzi. UWAGA: Podczas smazenia, pozostajacy czas smazenia nie begdzie wys$wietlany, ale
bedzie on odmierzany.

3. Aby powroci¢ do wyswietlania pozostajacego czasu smazenia, wykonaj ponownie Czynnosci 1.1 2.

NA EKANIE WYSWIETLANY JEST KOMUNIKAT "CALL TECH" (WEZWIJ
OBStLUGE TECHNICZNA)

Jezeli na ekranie wyswietlany jest komunikat LALL TECH (Wezwij Obstuge Techniczna), uszkodzony zostal modut
pamigci lub obwdd wspierajacy. Komputer nie moze zosta¢ naprawiony u Klienta i musi by¢ zwrocony do
producenta.



ROZDZIAL 2
INSTRUKCJA - STOPER KOSZY PODNOSNYCH
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CHARAKTERYSTYKA

Wyséwietlacz LED — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe): Wskazuje czas smazenia w
lewym koszu. On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wskazuje czas smazenia w lewym
koszu, lub temp. docelowa lewej kadzi.

Wyséwietlacz LED — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe): Wskazuje czas smazenia w
prawym koszu, lub temp. docelowa kadzi. On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wskazuje
czas smazenia w prawym koszu, lub temp. docelowg prawej kadzi.

Przetacznik kontroli temperatury lewej kadzi — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe):
Woeciskajac przetaczamy miedzy prawostronnym czasem smazenia, a temperatura docelowa kadzi (widaé
na prawym ekraniku). On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wciskajac go, przetaczamy
miedzy wyswietleniem lewostronnej temp. docelowej, a czasem smazenia.

Przetacznik kontroli temperatury prawej kadzi — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe):
Woeciskajac, przetaczamy migdzy wyswietleniem prawostronnej temp. docelowej, a temp. docelowa. On
Flit-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wciskajac, przetaczamy migdzy wyswietleniem temp.
docelowej prawostronnej, a czasem smazenia.

Lewy wylacznik — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe): Wtacza i wytacza panel sterowania.
On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wiacza lub wylacza lewa strong panelu sterowania —
jedynie dla lewej kadzi.

Prawy wylacznik — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe): Wilacza i wylacza panel
sterowania. On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wtacza lub wylacza prawa strong panelu
sterowania — jedynie dla prawej kadzi.

Lewa klawiatura numeryczna — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe): Stad ustalamy czas
smazenia w lewe]j kadzi. On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Stad wprowadzamy temp.
docelowa i czas smazenia w lewej kadzi.

Prawa klawiatura numeryczna — On Full-Pot Fryers (Frytownice jednokadziowe): Stad wprowadzamy
temp. docelowa i czas smazenia w prawej kadzi. On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Stad
wprowadzamy temp. docelowa i czas smazenia w prawej kadzi.

Przetacznik odparowania (Boil-out) - Uruchamiamy nim tryb odparowywania.

10

Przetacznik lewego kosza podno$nego - Uruchamia cykl smazenia dla lewego kosza podnosnego.

11

Przetacznik prawego kosza podnosnego - Uruchamia cykl smazenia dla prawego kosza podnosnego.
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WSTEP

Stoper koszy podno$nych umozliwia obstudze ustalenie temp. docelowej kadzi, ustalenie réznych czaséw
smazenia dla kosza podno$nego prawego i lewego, oraz oddzielne sterowanie podnos$nikami kosza lewego i
prawego. Obstuga moze rowniez ustawic¢ stale wyswietlanie czasu smazenia lub temperatury docelowej. Stoper
danej kadzi nie wyswietla jej faktycznej temp. docelowe;.

Stoper automatycznie okres$la, czy temperatura jest wprowadzana w stopniach Celsjusza czy Fahrenheita. Przy
wprowadzaniu temp. docelowej, system uznaje wartosci ponizej 191 za stopnie Celsjusza. Wszelkie wartosci
powyzej 190 uznawane s3 automatycznie za stopnie Fahrenheita.

Obstuga moze rowniez przetacza¢ miedzy wyswietlaniem czasu smazenia a temperatury docelowej, weiskajac .

Po wylaczeniu urzadzenia przelacznikiem, stoper przechowuje ostatnie ustawienia czasu i temperatury. W razie
awarii zasilania, lub wylaczenia autowylacznikiem, nalezy sprawdzi¢ przechowywane ustawienia czasu i
temperatury smazenia. UWAGA: Przetacznik WLACZ./WYL. NIE odcina zasilania frytownicy, a tylko
wlacza/wylacza panel sterowania.

Stoper wyswietla trzy mozliwe komunikaty btedu.

hELP (POMOC), wskazuje na niesprawnos¢ nagrzewu. Wylaczamy frytownice i dzwonimy na numer awaryjny
Frymaster.

hot (PRZEGRZANIE), wskazuje, Ze temperatura kadzi przekroczyta 385°F (196°C) W razie pojawienia sie tego
komunikatu, niezwlocznie wylaczamy frytownice

Prob (Problem), wskazuje na niesprawno$¢ obwodow pomiaru i sterowania temperatura. Wylaczamy frytownice
i dzwonimy do autoryzowanego punktu serwisowego.

UWAGA: Panel skonfigurowanny jest dla frytownicy, w jakiej go zainstalowano (np. gazowej lub elektryczne;j;
jedno- lub dwukadziowej). Mimo identycznego wygladu zewngtrznego, komputer skonfigurowany dla jednego
rodzaju frytownicy nie nadaje si¢ jako zamienny wobec innych typow frytownic.

DEFINICJE

Klawiatura numeryczna:  Ktorykolwiek zestaw klawiszy numerycznych panelu sterowania.
Klawiszami tymi wprowadzamy temperaturg¢ docelowa i czas smazenia dla
poszczegdlnych koszy podnosnych.

Docelowa temperatura kadzi: =~ Temperatura smazenia ustalana przez obstuge. Po wlaczeniu panelu
sterowania, tluszcz smazalniczy zostaje automatycznie doprowadzony do
temp. docelowej, a nast¢pnie utrzymywany w niej, az do wylaczenia

komputera.
Czas smazenia:  Dlugos¢ okresu smazenia danego produktu ustalany przez obstuge.
Przycisk uniesienia kosza: Wociénigcie jednego z tych przyciskow uruchamia cykl smazalniczy i

opuszcza odpowiedni kosz do jego kadzi. Po zakonczeniu wskazanego cyklu
smazenia, kosz zostaje uniesiony nad jego kadz.
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INSTRUKCJA OBSLUGI — STOPER

1. Wiaczamy stoper.

On Full-Pot Units (Frytownice jednokadziowe): Wciskamy dowolny przycisk WEACZ/WYL . Na lewym
wyswietlaczu LED pojawi si¢ czas smazenia dla lewego kosza, a na prawym - czas smazenia lub temp.
docelowa dla prawego kosza. Aby w prawym wyswietlaczu przechodzi¢ naprzemiennie migdzy czasem

smazenia a temp. docelowa, wciskaj dowolny przetacznik kontrolny temperatury .

On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Wciénij lewy wylacznik WEACZ/WYL dla lewej kadzi,
lub wyt. prawy dla kadzi prawej. W lewym ekraniku LED pokaze si¢ czas smazenia lub temp. docelowa dla
lewego kosza. W prawym ekraniku LED pokaze si¢ czas smazenia lub temp. docelowa dla prawego kosza.
Aby w dowolnym ekraniku LED przechodzi¢ naprzemiennie migdzy czasem smazenia a temp. docelowa,

weciskaj odpowiedni przetacznik kontrolny temperatury .

2. Wyregulyj temp. docelowa. (UWAGA: Niedlugo po wprowadzeniu temperatury w st. Celsjusza, pokazana
liczba moze obnizy¢ si¢ o jeden stopien. Jest to normalne i wynika z przeliczania maszynowego migdzy
skalami Fahrenheita a Celsjusza.)

On Full-Pot Units (Frytownice jednokadziowe): Jesli ekranik pokazuje czas smazenia, a chcesz przejs¢ do

wys$wietlenia temp. docelowej, wci$nij dowolny przetacznik kontrolny temperatury . W prawym ekraniku
LED pojawi si¢ ostatnio wprowadzona warto$¢ temp. docelowej. Aby zmieni¢ temp. docelowa, wprowadz
nowa temperatur¢ z prawej klawiatury cyfrowej. Aby powroci¢ do wyswietlenia czasu smazenia, wcisnij

dowolny przetacznik kontrolny temperatury . Jesli nie ma konieczno$ci zmiany temp. docelowej, przywroé
wyswietlanie czasu smazenia wciskajac dowolny przetacznik kontrolny temperatury .

On Split-Pot Fryers (Frytownice dwukadziowe): Jesli wy$wietlone sa czasy smazenia, przejdz do temp.

docelowej naciskajac odpowiedni przetacznik kontrolny temperatury [ w odpowiednim ekraniku LED
pojawi si¢ ostatnio wprowadzona temp. docelowa. Aby zmienié¢ temp. docelowa, wprowadz nowa temperature
za pomoca odpowiedniej klawiatury numerycznej. Aby powréci¢ do wyswietlenia czasu smazenia, wcisnij

dowolny przetacznik kontrolny temperatury . Jesli nie ma koniecznoS$ci zmiany temp. docelowej, przywrdc
wys$wietlanie czasu smazenia wciskajac odpowiedni przetacznik kontrolny temperatury .

3. Wprowadz wlasciwe czasy smazenia.

Stoper kosza podnosnego odmierzy czas smazenia zgodnie z warto$cia wyswietlona w lewym i prawym
ekraniku LED. Aby zmieni¢ czas w lewym stoperze, wprowadz nowa warto$¢ z lewej klawiatury numeryczne;.
Aby zmieni¢ czas w prawym stoperze, wprowadz nowa warto$¢ z prawej klawiatury numerycznej.

4. Uruchom cykl smazenia.

Wecisnij przetacznik lewego kosza podnosnego , lub przetacznik prawego kosza podnosnego , aby
uruchomi¢ cykl smazenia o okre§lonym czasie trwania.. Ekranik zacznie odlicza¢ do uplynigcia odpowiedniego
czasu. Po uptywie przydzielonego czasu, podno$nik uniesie kosz ponad poziom ttuszczu w kadzi. Obstugujacy
ustyszy sygnal dzwigkowy, informujacy o zakonczeniu smazenia, a na ekranie pojawi si¢ £00C (CYKL
SMAZENIA). Aby wylaczy¢ sygnat i wyzerowa¢ stoper, wci$nij odpowiedni przycisk podno$nika.

UWAGA: W razie wcisniecia przycisku kosza podnosnego w trakcie cyklu smazenia, kosz zostaje uniesiony z
kadzi, 1 caty cykl zostaje anulowany.

2-3



ANULOWANIE CYKLU TOPIENIA

A\ ZAGROZENIE
Nie anulujemy cyklu topienia, jesli stosowany jest ttuszcz piekarski w postaci statej!

Cykl topienia ma zapobiega¢ przypalaniu thuszczu piekarskiego lub przegrzewaniu kadzi czy agregatu,
zapewniajac przy tym stopniowe topienie kostek thuszczu. Po uruchomieniu frytownicy, stoper automatycznie
nastawia cykl topienia, az do osiagnigcia przez kadz temperatury 82 st. C, lub anulowania cyklu topienia przez
obstuge. Funkcje topienia mozna anulowac tylko w razie NIE stosowania tluszczu piekarskiego statego.

Aby anulowa¢ funkcje topienia we frytownicy jednokadziowej, wciskamy prawy przycisk podnosnika kosza i
Aby anulowaé funkcjg topienia we frytownicach dwukadziowych, wciskamy lewy LZl przycisk podnos$nika kosza
dla kadzi lewej, lub prawy przycisk podnosnika kosza dla kadzi prawe;.

FUNKCJA ODPAROWYWANIA

Weciskamy przycisk trybu odparowywania b2l aby ustawié stoper na 91°C.

On Full-Pot Units (We frytownicach jednokadziowych), panel sterujacy bedzie utrzymywa¢ temperature kadzi na
91°C az do wcisnigcia ktoregos z przyciskow WLACZ./ WYL (@I, i wylaczenia panelu.

On Split-Pot Units (We frytownicach dwukadzowych), panel sterujacy bedzie utrzymywaé temperature obu kadzi
na 91°C az do ich wylaczenia. Aby wylaczy¢ lewa kadz, wceisnij lewy przycisk WEACZ./ WYL . Aby wylaczy¢
prawa kadz, wcisnij prawy przycisk WLACZ./ WYL @I,
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ROZDZIAL 3
INSTRUKCJA OBSLUGI - cyfrowy panel sterowania

it U
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~ Frymaster

Nr. CHARAKTERYSTYKA

1 Wyswietlacz LED — dla frytownic jednokadziowych lub prawostronny dla frytownic dwukadziowych.

2 Wyswietlacz LED — lewostronny dla frytownic dwukadziowych.

3 WLACZ./WYL. — we frytownicach kazdy z wylacznikow steruje kadzia; we frytownicach
dwukadziowych, kazdy przetacznik steruje kadzia po swojej stronie.

4 Przetacznik C./F. — zmienia wyswietlane wartosci migdzy st. Celsjusza a Fahrenheita dla frytownic
jednokadziowych, lub dla kadzi prawej frytownic dwukadziowych.
Przetacznik wyswietlacza temperatury/Temp. docelowej — zmienia wys$wietlane wartosci miedzy

5 temp. docelowa a temp. faktyczna kadzi we frytownicy jednokadziowej, lub w kadzi prawe;j
frytownicy dwukadziowe;.

6 Strzatka ,,w gore¢” — Podnosi temp. docelowa dla frytownic jednokadziowych lub prawostronnag dla
frytownic dwukadziowych.

7 Strzatka ,,w dof” — Obniza temp. docelowa dla frytownic jednokadziowych lub prawostronng dla
frytownic dwukadziowych.

8 Przetacznik Anuluj cykl topienia — Anuluje cykl topienia dla frytownic jednokadziowych lub
prawostronnie dla frytownic dwukadziowych.

WSTEP

Cyrowy panel sterujacy umozliwia obstudze zaprogramowanie temp. docelowych kadzi oraz naprzemienne
wyswietlanie temperatury docelowej i temp. faktycznej kadzi. ,,Temperatura docelowa” to temp. smazenia ustalana
przez obsluge. Po wiaczeniu panelu sterowania, tluszcz smazalniczy zostaje automatycznie doprowadzony do
temp. docelowej, a nast¢pnie utrzymywany w niej, az do wylaczenia panelu sterujacego. Frytownice produkowane
na eksport do krajéw nalezacych do UE standardowo wyswietlaja temp. kadzi. Frytownice produkowane na
eksport do krajow spoza UE standardowo wys$wietlaja temp. docelowa. Sterownik posiada tez opcj¢ anulowania
zaprogramowanego cyklu topienia, oraz przelacznik naprzemiennego wyswietlania temp. w stopniach C. i F.
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UWAGA: We frytownicach jednokadziowych dziala tylko panel prawy, z wyjatkiem wylacznikow
WLACZ./WYL., ktore dziataja zarbwno w panelu prawym jak lewym.

Panel wyswietla trzy mozliwe komunikaty btedu.

HELP (POMOC), wskazuje na niesprawno$¢ nagrzewu. Wytaczamy frytownice i dzwonimy na numer awaryjny
Frymaster.

HOT (PRZEGRZANIE) oraz faktyczna temperatura kadzi, wskazuje, ze temperatura thuszczu piekarskiego
przekroczyta 202C [lub 210°C dla frytownic EurSr]. W razie pojawienia si¢ tego komunikatu, niezwtocznie
wylaczamy frytownicg i kontaktujemy si¢ z autoryzowanym punktem serwisu.

Prob (Problem), wskazuje na niesprawno$¢ obwodow pomiaru i sterowania temperatura. Wylaczamy frytownice
i dzwonimy do autoryzowanego punktu serwisowego.

UWAGA: Panel skonfigurowany jest dla frytownicy, w jakiej go zainstalowano (np. gazowej lub elektryczne;j;

jedno- lub dwu-kadziowej). Mimo identycznego wygladu zewngtrznego, sterownik skonfigurowany dla jednego
rodzaju frytownicy nie nadaje si¢ jako zamienny wobec innych typow frytownic.

INSTRUKCJA OBSLUGI — PANEL STEROWNICZY

1. Wiaczamy panel sterowania. We frytownicach jednokadziowych, wciskamy jeden z dwu przyciskow

Z
WLACZ/WYL . We frytownicach dwukadziowych, wciskamy lewy wyltacznik WLACZ./WYL . dla
lewej kadzi, lub prawy dla kadzi prawe;.

Przez cztery sekundy bedzie wyswietlana wersja oprogramowania panelu, a nast¢pnie w urzadzeniach
nieprzeznaczonych dla EurSr. na ekraniku pojawi si¢ temp. docelowa. W urzadzeniach przeznaczonych dla
Eur.Sr. na ekraniku pojawi si¢ faktyczna temp. kadzi — aby przejé¢ do temp. docelowej, wciskamy
przetacznik temp. odpowiedniej kadzi (we frytownicach jednokadziowych, uzywamy przetacznika prawego).

Miedzy pierwszymi dwoma liczbami na ekraniku pojawi sig przecinek dziesigtny, co wskazuje, ze urzadzenie
si¢ nagrzewa. Po osiagnigciu przez kadz wyznaczonej temp. docelowej, zniknie wskaznik nagrzewania-
przecinek dziesigtny — co oznacza, ze frytownica jest gotowa do smazenia.

2. Jezeli jest to konieczne, popraw temp. docelowa. Aby podnie$¢ temp. docelowa, wcisnij strzalke ,,w gore” .
We frytownicach dwukadziowych, korzystamy z lewego panelu sterujacego dla lewej kadzi oraz prawego dla
prawej; w zestawach jednokadziowych, korzystamy z panelu prawego. Aby obnizy¢ temp. docelowa, wcisnij

strzatke ,,w dot” .
Na poczatku, ekranik bedzie zmieniat temperatur¢ z predkoscia ok. 1 stopnia na sekundg¢. W przypadu

wcisnigcia 1 przytrzymania strzalki, po przejsciu ok. 12 stopni szybko$¢ zmiany wzrosnie, co umozliwi szybsze
wprowadzanie duzych zmian w temp. docelowe;.

WYSWIETLANIE TEMPERATUR W SKALIC. LUB F.

Aby przechodzi¢ naprzemiennie migdzy wyswietlaniem w skali C lub F , weciskaj dowolny przetacznik
kontrolny temperatury . Pokazywane warto$ci zmienia¢ si¢ beda z xxxF na xxxC, gdzie “xxx” to temperatura kadzi
lub temp. docelowa.

3-2



ANULOWANIE CYKLU TOPIENIA

A ZAGROZENIE
Nie anulujemy cyklu topienia, jesli stosowany jest ttuszcz piekarski w postaci statej!

Cykl topienia ma zapobiegal przypalaniu tluszczu piekarskiego lub przegrzewaniu kadzi czy agregatu,
zapewniajac przy tym stopniowe topienie kostek tluszczu. Po uruchomieniu frytownicy, sterownik automatycznie
uruchamia cykl topienia, az do osiagnigcia przez kadz temperatury 82 st. C, lub do anulowania przez obstugg cyklu
topienia. Funkcj¢ topienia mozna anulowac tylko w przypadku NIE stosowania tluszczu piekarskiego statego.

Aby anulowa¢ funkcje topienia we frytownicy jednokadziowej, wciskamy prawy przycisk anulowania cyklu

topienia . We frytownicach dwukadziowych, wciskamy lewy wytacznik dla lewej kadzi, lub prawy dla kadzi
prawe;.

BLOKADA/ODBLOKOWANIE PRZEXACZNIKA ANUL. CYKLU TOPIENIA

Sterownik mozna zaprogramowac¢ na zablokowanie przetacznika cyklu topienia, co zapobiegnie przypadkowemu
jego anulowaniu.

1. Jesli przetacznik jest w stanie WYL., wciskamy przelacznik anulowania cyklu topienia (w urzadzeniach
dwukadziowych, lewy przetacznik obshuguje kadz lewa, a prawy kadz prawa; we frytownicy jednokadziowej,
uzywamy przetacznika prawego). Na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,0”, co oznacza, ze mozna pomina¢ cykl topienia,
lub ,,1”, co oznacza, ze nie mozna pomina¢ cyklu topienia.

2. W celu zmiany konfiguracji pominigcia, wciskamy i przytrzymujemy przelacznik anulowania przez pig¢ do

szesciu sekund, zmieniajac "0" na "1" lub "1" na "0". Zwalniamy przetacznik, gdy na ekraniku pojawi sig
wlasciwe ustawienie.

33




ROZDZIAL 4
STEROWNIK TRANZYSTOROWY (ANALOGOWY)

© ©
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Nr. CHARAKTERYSTYKA

Przetacznik zasilania WEACZ./ WYL — WEACZa i WYLacza panel sterujacy.
Lampka zasilania — wskazuje, ze panel jest WLACZony.

Pokretlo temperatury — stuzy ustawianiu pozadanej temperatury smazenia.

Lampka trybu nagrzewania — wskazuje, ze nagrzew frytownicy jest wlaczony.

Lampka awarii — wskazuje na niesprawno$¢ obwodu sterowania frytownicy lub stanu przegrzania.
Zerujemy ustawiajac przetacznik na 30 sek. na WYL, i z powrotem na WEACZ.

Lampka cyklu topienia — wskazuje, ze frytownica pracuje w cyklu topienia tluszczu. Urzadzenie
samoczynnie porzuci cykl topienia thuszczu, gdy temp. kadzi osiagnie 82°C.

7 Przetacznik cyklu topienia — WELACZa 1 WYZLacza cykl topienia thiszczu.

WSTEP

D [ BW N =

Sterownik tranzystorowy (inaczej zwany ,,analogowym’) umozliwia obstudze regulowanie temperatury kadzi za

pomoca pokretla oraz skali uwidocznionej na ptycie czotowej panelu. Sterownik ma wilasny przetacznik cyklu
topienia i lampke awarii.

INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Ustaw przetacznik dwustopniowy w potozeniu WLACZ (ON). Zaswieca si¢ lampki: zasilania oraz nagrzewu.
2. Ustaw pokretlo temperatury na pozadana temperaturg smazenia.

3. Jesli korgystasz 7 tHuszczu piekarskiego statego, ustaw przetacznik cyklu topienia w potozeniu WLACZ (ON).
Cykl topienia ma zapobiega¢ przypalaniu thuszczu piekarskiego lub przegrzewaniu kadzi czy agregatu,
zapewniajac przy tym stopniowe topienie kostek thuszczu. W cyklu topienia, sterownik automatycznie wilacza i

wylacza frytownice, az do osiagnigcia przez kadz temperatury 82 st. C, lub anulowania cyklu topienia przez
obshuge.
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A ZAGROZENIE
Nie anulujemy cyklu topienia, jesli stosowany jest ttuszcz piekarski w postaci statej!

Podczas cyklu topienia, lampka nagrzewu begdzie si¢ naprzemiennie zapalala 1 gasta, w miarg
wlaczania/wylaczania si¢ frytownicy.

Kiedy temperatura kadzi osiagnie 82°C, lub je$li cykl topienia zostanie anulowany, frytownica wejdzie
samoczynnie w tryb nagrzewu, aby doprowadzi¢ kadz do temperatury ustawionej pokrettem, po czym bedzie
utrzymywata t¢ temperatrurg. Podczas pracy agregatu grzewczego, $wieci¢ bedzie lampka nagrzewu. Po
osiagnigciu przez kadz wyznaczonej temp. docelowej, zgasnie lampka trybu nagrzewu, co oznacza, ze
frytownica jest gotowa do smazenia.

LAMPKA AWARYJNA

We frytownicach gazowych wyposazonych w zapton elektroniczny, lampka awarii zaswieci sig, jesli dojdzie do
awarii zaptonu. Chcac wyzerowaé sterownik po nieudanym zaplonie, ustaw przetacznik dwupozycyjny w
potozeniu WYL na nie mniej, jak 30 sekund, a nastgnie z powrotem w potozeniu WLACZ.

We wszystkich frytownicach, lampka awarii zaswieci si¢ rowniez, jesli sterownik otrzyma sygnat niesprawnosci
czujnika lub obwodu termostatu temperatury maksymalne;.

KALIBRACJA POKRETLA USTAW. TEMPERATURY

1.

2.

Doprowadz kadz do temperatury smazenia zgodnie z procedura podana powyze;.

W16z termometr lub sonde pirometru do kadzi blisko czujnika termicznego frytownicy.

Odczekaj na trzykrotne przejécie cyklu za$wiecenia/wylaczenia lampki nagrzewu, aby upewnié sig, ze
olej/tluszcz piekarski osiagnatl jednolita temperaturg. Jesli to niezbedne, zamieszaj zawartos¢, aby stopi¢ caty
thuszcz na spodzie kadzi.

Kiedy lampka nagrzewu zaswieci si¢ po raz czwarty, odczyt pirometru powinien miesci¢ si¢ w granicach 2°C
od temperatury nastawionej pokrettem urzadzenia. Jesli tak nie jest, dokonaj kalibracji pokretta, w nastgpujacy
Sposob:

a. Poluzuj srubke regulacyjna pokretla, tak, aby jego zewngtrzna oprawa obracata si¢ luzno na rdzeniu.

b. Obro¢ zewnegtrzng oprawe gatki tak, aby kreska kontrolna na niej zroéwnata si¢ z karbikiem
odpowiadajacym odczytowi pirometru lub termometru.

c. Przytrzymujac pokretto, dokre¢ srubke regulacyjna.
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d. Przy nastgpnym zas§wieceniu si¢ lampki nagrzewu, sprawdz ponownie odczyt termometru lub pirometru z
ustawieniem pokretta temperatury.

e. Powtarzaj czynnosci 4-a do 4-d, az odczyt pirometru lub termometru i ustawienie pokretta zgodza si¢ z
tolerancjg do 2C.

f. W razie niemozno$ci uzyskania kalibracji, dzwon do Autoryzowanego Osrodka Serwisu.

5. Usun sondg termometru lub pirometru.
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ROZDZIAL 5
INSTRUKCJA OBStLUGI — STEROWNIK TERMOSTATU

5
=~ Frymaster

o ® &

Nr. CHARAKTERYSTYKA

1 Pokretto temperatury — stuzy do ustawiania termostatu na pozadana temperature.

) Przetacznik WLACZ./WYL. - doprowadza/odcina zasilanie do elementéw frytownicy. Po
uruchomieniu wylacznik zostaje pod§wietlony.

3 Lampka trybu nagrzewania — wskazuje, Zze nagrzew frytownicy jest wlaczony.

4 Lampka cyklu topienia — wskazuje, ze frytownica pracuje w cyklu topienia thuszczu. Frytownica
pozostanie w cyklu topienia, az do wylaczenia tego przetacznika.

5 Opcjonalny stoper podnosnikow kosza — Po wecisnigciu, opuszcza odpowiedni kosz. Po uptynigciu
przydzielonego czasu, kosz zostaje podniesiony.

WSTEP

Sterownik korzysta z termostatu polaczonego bezposrednio z pokrgtlem temperatury umieszczonym na ptlycie
czotowej panelu sterowania. Ustawienie pokretla temperatury na pozadana temperaturg smazenia mechanicznie
ustawia termostat na t¢ temperaturg. Ustawienie przelacznika WEACZ./ WYL S w potozeniu WLACZ. powoduje
doplyw zasilania do elementow frytownicy i podswietlenie przetacznika. Ustawienie przefacznika cyklu (22
topienia w pozycji WLACZ uruchamia cykl frytownicy, w ktérym wlacza si¢ ona na kilka sekund, a nast¢pnie
wylacza si¢ na dtuzszy czas. Cykl ten ma zapobiega¢ przypalaniu tluszczu piekarskiego lub przegrzewaniu kadzi
czy agregatu, zapewniajac przy tym stopniowe topienie kostek thuszczu. Wylacznik jest rowniez podswietlony w
potozeniu WLACZone (ON). Wskaznik nagrzewu pod$wietlony i jest przez caly czas, gdy temperatura w kadzi
jest nizsza od temp. docelowe;j.

A\ ZAGROZENIE
Nie anulujemy cyklu topienia, jesli stosowany jest tluszcz piekarski w postaci statej!

/\ OSTRZEZENIE
Frytownica pozostanie w cyklu topienia, az do wytaczenia go, przez ustawienie przetacznika
cyklu topienia w potozeniu WYL.
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Sterownik termostatu nie wymaga programowania — obsluga musi jedynie ustawi¢ pokretlo na pozadanag
temperatur¢ smazenia. Wymaga jednak okresowej kalibracji przez serwisanta autoryzowanego przez wytworni¢ —
zazwyczaj co sze$¢ miesigcy.

We frytownicach wyposazonych w stoper podnosnika kosza, wcisnigcie przycisku umieszczonego posrodku
stopera powoduje opuszczenie odpowiedniego kosza do jego kadzi. Po zakonczeniu wskazanego okresu smazenia,
podnosnik unosi kosz ponad kadz. Czas smazenia ustawia si¢ obracajac pokretlo w prawo, az do zestrojenia kreski
kontrolnej z odpowiednia temperatura smazenia.

Mimo, ze umieszczono je na tym samym panelu, stopery podno$nikéow dziataja zupekie niezaleznie od sterownika
frytownicy.
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One Company, Countless Solutions

Frymaster, L.L.C., 8700 Line Avenue, Shreveport, Louisiana 71106

TEL 1-318-865-1711  FAX (Czesci) 1-318-688-2200 FAX (Obstuga techniczna) 1-318-219-7135
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